
	「食と健康」をコンセプトとした食の実装機能[危機管理体制]

	（評価の視点）
・非常時及び非常事態発生時の対応について（異物混入食中毒への対策と発生時の対応、機器故障時の対応などについての考え方体制、マニュアルを評価）
■次の事項についての考え方を記載してください。

・異物混入や食中毒を防止するための対策、その他想定されるトラブルを防止するための対策について
・異物混入や配送遅延、製造調理ラインの故障等の事故発生時の対応策、業務継続に対する考え方について
・災害発生時における業務継続に対する考え方について

＜添付資料＞
各種マニュアルなど
※提案書作成の際は、上記を削除して記入してください。




※Ａ４版縦１枚以内（両面可）で作成してください。
様式３－19








