
 ウィーンではエスプレッソの上に温かいミルクを泡立てたクリームを乗せて
いただくそうです。 カプチーノにちょっと似ていますよね。なんとなく「大
人が飲むものかな？」と想像してた人も多いのではないでしょうか。 実際は、
とってもミルキーなコーヒーなのです♪なな丸でもウインナーコーヒーをご用
意しておりますので、是非ともお試しください。1杯300円。 

豆知識（コーヒー編） 

 喫茶店などでよくウインナーコーヒーというメニューを見かけますよね。皆さんは、ウイ
ンナーという言葉の意味をご存じですか？もちろんお弁当に入っているウインナーではあり
ません（！）。ウインナーコーヒーというのはオーストリア発祥のコーヒーの飲み方をいい
ます。「ウインナー」は「ウィーン風の」という意味なんですね。 

 起業家育成のためのチャレンジショップとして12月1日に、定食と珈琲のお店『なな丸』が、
市役所地下の喫茶室跡にオープンしました。なな丸の耳より情報をお知らせするため「なな丸
ニュース」を発信していきます。 
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吹田市泉町1-3-40 吹田市役所中層棟Ｂ１ 
電話：06-6384-1231（代表） 
営業時間：月～金曜日（祝日除く）10：00～16：00 定食・珈琲 なな丸 

コーヒー（アイス・ホット） 
紅茶（アイス・ホット） 
ココア（アイス・ホット） 
オレンジジュース 
コーラ 
ホットオレンジ 

ドリンクメニュー 
ケンタッキーフライドチキンの味を再現！ 

スパイシーチキン 

是非、お試しください♪ 

鶏もも肉 １枚（約２５０g） 
  唐揚げ粉    小さじ２ 
  タバスコ    小さじ１ 
① 卵       １個 
  オールスパイス（ニンニク粉）少々    
  (粗挽き)コショウ 少々 
 
■作り方■ 
鶏むね肉を一口大にカット、①の材料を
混ぜたものに絡めて、１８０℃の油で 
約4分揚げます。（できあがり） 

ごはん 
少なめに盛っています 
 
夏場、お弁当のご飯（並）の量を、
200gから190gに減らしています。 
小サイズは変わらず150gです。 
少ないと感じられるお客様は、声をか
けていただければ上から多めに盛らせ
ていただきます♪ 

持ち帰りできます 


