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　　　佐竹台幼稚園

給食調理室が完成しました

《お問合せ先》
こども部こども育成室
保育幼稚園課こども政策担当   
電話：6384-3104　FAX：6384-2105

御理解・御協力ありがとうございま
す。引き続き御協力よろしくお願い
いたします。

　平成28年4月の認定こども園の開園まであとわずかとなりました。2月末には、正門廻
りの改修と調理室の整備工事が、皆様の御協力のもと、無事に完了しました。
　3月中にはトイレの改修工事も行います。引き続き御協力お願いします。

・平成28年度から始まる給食については、クックチル方式で

の提供となり、業務は民間事業者へ委託します。事業者の決

定が終わり、3月中には保健所への届出や環境衛生検査等を

行い、４月からのスタートに備えます。

・３月４日の保護者会で事業者の栄養士がアレルギー対応に

ついての説明を行います。必要に応じ個別にアレルギー面談

も行う予定です。

・給食費については、下記のとおりです。詳しくは３月４日

の保護者会の中でご説明いたします。

　《給食費(月額)》

　　・１号認定…３歳児 2,100円、4，5歳児 2,500円

　　・２号認定…800円

　（2号認定は主食費のみ。副食費は保育料に含まれています。）

　クックチルは、事業者が所有するセントラ

ルキッチン(集中調理施設)にて一定の調理を

行い、急速冷却し衛生度を保った状態の食材

を園まで配送し、園内配膳室にて最終調理を

行うシステムです。食品の劣化が少なく、味

と栄養分を損なわず保存できます。衛生管理

を徹底した適時適温給食の提供が可能なた

め、病院給食等で多く利用されている調理法

です。

　なお、揚げ物・焼き物等の再加熱調理は園

内で行い、それぞれの食品に適した食感を

保った出来たての給食を提供します。

（炊飯、麺茹で、汁物の調理等は園内で行い

ます。）

↑調理室写真（２月２９日撮影）

校務員室を改修し、調理室になり

ました。

＜写真手前から＞

　・食器消毒保管庫

　・シンク

　・冷蔵冷凍庫

＜写真左奥から＞

　・炊飯器

　・スープレンジ（コンロ）

　・スチームコンベクション

　認定　こども園化だより  第３号

給食提供について クックチル方式とは・・・ 


